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Keunikan rasa bahulu
daripada pembakaran
sabut, menjadikan

ia lebih diminati

Oleh NORAFIDAH ASSAN

JEMPOL

yarikat Sam  Sinar

Enterprise ~ menyasar-

kan untuk memperluas-

kan pasaran jualan kuih
bahulu bakar sabut kelapa di se-
luruh negara pada tahun hadap-
an.

Produk bahulu yang dihasil-
kan menerusi kaedah pembakar-
an menggunakan sabut di Jalan
Menteri Besar, Kampung Serting
Ilir itu, yakin produknya masih
kekal relevan.

Pemiliknya, Syahrul Imran
Iskandar Nor, 23 berkata. ini ber-
ikutan ia masih menjadi pilihan
pembeli berikutan keunikan
rasanya berbanding bahulu vang
dibakar mengmnakan Leknolovi
moden.

“Ketika ini produk kami su-
dah berjava menembusi pasaran
di beberapa negeri antaranya
Kuala Lumpur, Selangor. Melaka
dan Pahang dengan mengguna-
kan kaedah jualan secara dalam

a7

Kuih bahulu bakar sabut
kelapa resepi turun-temurun

talian.

“Selain itu, kami merancang
untuk menambah ejen jualan di
setiap negeri menjelang hujung
tahun ini bagi mengukuhkan dan
memperluaskan lagi pasaran se-
dia ada,” katanya kepada Sinar
Harian.

Menariknya, Syahrul mem-
beritahu, perusahaannya itu ada-
lah bagi meneruskan legasi ba-
halu sabut resipi turun-temurun
datuknya sejak 39 tahun lalu.

“Sebénarnya bahulu ini, ne-
nek saya, Mardiah Yaakub, 93,
yang usahakan sejak tahun 1982
lagi bersama arwah datuk saya
Baharom Yunus yang mana re-
sipi bancuhannya adalah daripa-
da arwah datuk sendiri.

“Namun, sejak datuk me-
ninggal pada tahun 2015, per-
usahaan i terhenti begitu saha-
ja dan nenek juga sudah tidak
sihat atas faktor usia,” katanya.

Katanya, dia kemudiannya
mengambil keputusan menerus-
kan perniagaan berkenaan se-
lepas tamat pengajian dalam
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Sementara itu katanya. kuih
bahulu 100 peratus diuszhakan
oleh bumiputera dihasilkan se-
penuhma menggunakan kaedah
tradisional dengan 2.000 biji pe-
ngeluaran dalam masa sehari
setakat ini.

“Bahulu “original” memzng
ramai r"x':nj':.z;r’ /a tetaps tadak
semua boleh membuainva de-
ngan membakarmyva mengguns-
kzn seb:ﬁ ":ﬁ:_':z_‘:' 3:-:_:5 asap
Da.m:' pa;a"*‘ ‘»*f'::; ber-

kata }h:T"/-r; x:,a ma _.“' P:_'::'_:

Syahrul meneruskan legasi perusahaan kuih bahuly bakar sabut

bidang seni kulinari di Food
Institute Of Malaysia di Kelana
Jaya. Selangor pada Januan ta-
hun-lalu.

“Memandangkan bahulu ar-
wah datuk ini d_dktedfnai sejzk
sekian lama, ;adl saya periu
teruskan dengan rasa vang sama.
Mujur nenck masih ingat bahan

-bahaﬁ dan cara pembuatannya

supaya fasa im kekal sama se-
*\e*n\"?m-anwh at da-
huiu. katanya.
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vang b’fﬁm 50 bap L:'” babwls.



